VRITIGO

ROOFTOP

Les Entrées - Starters 10€
Le Velouté Les Gyosas
Velouté de champignons, ceuf parfait Salade de gyozas aux légumes sauce aux
Mushroom velouté with a perfect egg sésames

La Saint-Jacques Vegetable gyoza salad with sesame dressing

Tartare de st jacques condiment citronnelle et gingembre
Scallop tartare with lemongrass and ginger dressing

Les Plats - Main dishes 19€

Le Plat du jour

Le Poisson du jour

La Viande du jour

La César
Salade césar au poulet, tomates, oeuf, parmesan, créutons et pickles
Caesar salad with karaage chicken, tomatoes, egg, Parmesan, croutons, and pickles

La Blanquette
Blanquette de volaille sauce poulette pomme dauphine et légumes
Chicken blanquette, creamy poulette sauce, pommes dauphine and vegetables

Les Pates
Ravioli au poulpe en persillade et tentacule rétie et jus de crustacé
Octopus ravioli with garlic and parsley, roasted octopus tentacle and shellfish jus



Les Desserts - Desserts

La Verrine

8€

Vérrine de pommes cuites au caramel mousse mascapone vanillée
Caramelised apple verrine with vanilla mascarpone mousse

Le Nougat
Nougat glacé coulis de fruit yuzu
Iced nougat with yuzu fruit coulis

Le Choco
Finger choco banana ginger
Chocolate, banana and ginger finger

CEntrée - Plat - Dessert 34€>
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